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10 ans, 10 ingredients,
0 drous de Lenfant
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Quel enfant n'a jamais réne de pounoir tnoiter plus de 1000 copains
et copines a son anniversaire? Les Villes amies des enfants ont euw ce

privilege pour feter leurs 10 ans.

Pour les 10 ans de son réseau Ville amie des
enfants, I'Unicef France a souhaité associer
les 0-18 ans aux préparatifs de la féte grace
au concours « Pour 200g de liberté d'expres-
sion... ».

L'idée était simple: créer une recette de
gateau, une patisserie garnie de droit a étre
aimé, saupoudrée de liberté d'expression et
recouverte de non violence. La consigne était
simple: dix ans, dix ingrédients, dix droits de
I'enfant.

Les enfants devaient redécouvrir leurs droits,
les mélanger, les malaxer, les concasser, les
faire fondre mais surtout en parler pour les faire
vivre et exister. Et le résultat est magnifique:
des pyramides de droit a I'éducation, des mon-
tagnes de non discrimination, des centaines de
loisirs et quelques kilos de soins médicaux...

De la creche aux accueils de loisirs jeunesse,
plus de 1000 jeunes patissiers se sont prétés
al'exercice avec énormément d'enthousiasme.
Les réalisations sont époustouflantes de créa-
tivité et la réflexion menée avec les enfants
constitue un plaidoyer de premier choix pour les

droits des enfants de France et du monde. En
un mot bravo ! Bravo a toutes les collectivités
qui ont permis aux enfants de vivre cette belle
expérience, bravo aux professionnels qui les
ont accompagnés avec inventivité et, bien sdr,
bravo aux enfants eux-mémes. Une fois de plus,
ils ont sudémontrer qu'avec leurs mille et une
idées ala seconde, ils étaient capables de créer
la richesse autour d'eux. Richesse du cceur, de
|'esprit et cette fois-ci également du palais...

Notre jury, présidé par Christophe Felder,
chef patissier et créateur de recettes, a eu la
lourde tache de choisir les dix réalisations qui
figureraient dans ce livre souvenir. Le choix a
été tres difficile mais il reflete la diversité et la
beauté de I'ensemble. Prenez plaisir a refaire
ces gateaux en famille ou en groupe. Testées
et approuvées, ces magnifiques recettes sont
bel et bien amies des enfants !

JULIE
ZERLAUTH-DISIC
tesponsable des relations avec les collectinités

territoriales a UUnicef France



est un artiste. Créateur,
dirons-nous. Il est a la
patisserie ce que la haute
couture est a la mode.

Un tisseur de réves, un
alchimiste des saveurs
passionné et infatigable.

Ses extraordinaires douceurs
s'offrent tant aux yeux

qu’au palais. Engagé

par I'hotel de Crillon

a Paris en 1989, il y est resté
jusqu’en 2004. Mais par peur
de s'ennuyer, il s'est ensuite
consacré a la formation,

a I'écriture de livres de
recettes sucrées et salées.
En un mot au partage.

Car la premiére chose qui
caractérise Christophe
Felder est bien son envie

de mordre dans la vie a
pleine dent et surtout de

partager son enthousiasme
pour son métier. Il enseigne
aupres des professionnels
mais aussi aux particuliers
dans son école. Patissier,
chocolatier, glacier, confiseur,
il est donc un fervent
défenseur de la liberté
d'expression dans son sens
le plus large.

S'inspirer des créations des
enfants des Villes amig

enfants Unicel et reproduire
leurs recettes L'a immédiatemen

conoaincu. Car sl adore mettre

les doigts dans le cl
sait qu'il n'est pa
avec les

partager
enfants

ette passion
tait une belle maniére

de leur confirmer qu'il faut

chaque jour nourrt
son esprit aw nom du
limentation saine
lu drott

loisirs, a la liberté

santé, @ une a
TALS AUSSL AL NOTL ¢

au jeu, aur

d’expression

Depuis une dizaine
d'années, Michel,
photographe, et Domitille,
styliste culinaire, forment un
tandem gourmet et créatif.

Domitille invente des
recettes et les met en
scene pour que Michel les
photographie. Ils travaillent
surtout pour I'édition

car pour eux, les belles
images ne suffisent pas.
Accompagnées de textes,
elles donnent du sens, de
I'amplitude a leur démarche
gourmande. Derriere
chaque produit, chaque plat
il y a toujours une histoire
qu'ils aiment révéler. C'est
I'alliance des mots et des
mets.

[ls mettent aussi leur
compétence au service

de grands noms comme Guy
Martin ou Christophe Felder.

Mais s'il

tres pres e

s approchent de

oiles de la

gastronomie frangaise, ils sort
toujours attentifs aux autres
initiatives. Parce qu'ils ont
beaucoup regu, ils ont beaucoup
a donner. Participer @ cette
belle idée portée par L'Unicef
étail une éoidence pour eur

et une jolie maniere
d'encourager la créatioité
culinatre.
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AULNAT (63)
CENTRE DE LOISIRS
MATERNEL

LES SCHTROUMPFS

8 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 25 MIN

DOOVVVIVODOO

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Recouvrir les biscuits de
ganache, les laisser refroidir
et ne faire le montage de la
piece montée qu'au dernier
moment pour éviter que les
gaufrettes ne ramollissent
ou ne se cassent.

DOVOVVIVODOO
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L.a cour de récré

aw chocolat
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Ce gateau représente une cour de recréation ou des enfants jouent
ensemble en toute harmonie malgre leurs differences. 32 enfants
ages de 3 a 6 ans ont participe @ sa realisation. Plusieurs ateliers
ont eté mis en place: préparation de la pate, de la ganache

au chocolat, de la decoration et chotx des droits qui entrent dans
la composition du gateau. Les enfants se sont beaucoup amusés
et ont tout apprécié. .. jusqu'a la dégustation!

Gateau au yaourt: 1 yaourt | droit a la santé @ 1 pot de noix de coco | droit d’apprendre &

2 pots de farine 2 droits d'étre aime & %2 pot d'huile 2 droit a la famille & 1 sachet de levure
1 droit d'expression @ 1 sachet de sucre vanillé | droit de manger @ 3 ceufs 3 droits ai partage

et a la mirite & 200g de chocolat noir en morceaux 200 ¢ de droit de jouer @ Lait (pour faire
fondre le chocolat) Droit a la sante & Ganache: 200g de chocolat noir fondu 200 de droit

de jouer & 25c¢l de creme fraiche @ 4 c. a soupe de sucre 4 c. a soupe de droit de manger @&
Décoration: smarties & soucoupes @& mikados & gaufrettes a la framboise & vermicelles

Préchauffer le four thermos-

tat 6 (180°) — Mélanger dans
un saladier le yaourt, la farine,
les ceufs, la noix de coco,
le chocolat préalablement
cassé en morceaux, I'huile,
la levure et le sucre vanillé —
Beurrer et fariner un moule
ety versez la pate — Mettre
au four 20 a 25 minutes
environ.

Pour la ganache, faire fondre
le chocolat dans un micro-
onde. Ajouter la creme
fraiche et le sucre. Bien
meélanger a l'aide d'un bat-
teur électrique.

Une fois les gateaux refroidis,
effectuer la piece montée et
la recouvrir de ganache

Pour la décoration, couper
les smarties en deux puis les

coller sur les soucoupes pour
faire des yeux a l'aide d'une
pointe de chocolat fondu —
Coller un bout des Mikados
aux dos des soucoupes de
la méme fagon — Réserver
au frais — Parsemez le gateau
de sucreries avant la dégus-
tation.
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La Charlotte aux Momes

BEAUVAIS (60)

ACCUEIL DE LOISIRS
LE PETIT LION

LES MOMES

DU PETIT LION

7 DROITS DE 'ENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 1H
AU FRAIS 2H
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LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Ma mousse au fromage blanc:
4 feuilles de gélatine, 30cl|
de créme fraiche, 250g de
fromage blanc, 2 jaunes
d'ceufs, 759 de sucre. Battre
vivement les jaunes d'ceufs
avec le sucre. Faire chauffer
guelques secondes au micro-
ondes et tourner pour obtenir
une creme épaisse. Fouet-
ter la creme fraiche sortie du
frigo, verser la gélatine dans
les ceufs, y ajouter la créme,
le fromage blanc et mélanger.
Mouler et réserver au froid.
S o ol ofo ofo ofo ofo ofo oo oo oo o
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Douze enfants dgés de 6 a 8 ans ont participé a cet atelier cuisine
spécial « Unicef» sur une journee entiere. Chaque enfant a participe
a Uelaboration de la charlotte et a imaginé quels pounaient étre les
ingredients «Droits de Uenfant» qui entreratent dans sa composition.
La degustation s'est faite avec tous les enfants de Uaccueil de

lotstrs qui ont ainst pu découorir les droits de Uenfant grdce aux
explications de leurs camarades. Quel bontheur de pounoir féter tous
ensemble un anniversaire en degustant sa propre pdtisserie. ..

2 paquets de boudoirs 2 paquets de droit d'étre heureur < 1 pot de fromage blanc | pot de
droit d'étre aimé < 50g de sucre 50g de droit d'aller & U'école % 4 poires 4 droits d'étre écouté
<= 1 boite de fruits au sirop | boite de non-oiolence <= 1 tablette de chocolat | tablette de liberte
d'expression < 2 sachets de sucre vanillé 2 sachets de droit o un refuge < Fingers au chocolat

noir et blanc < bonbons < créme chantilly Droits a la non-discrimination

Tremper les boudoirs dans
le sirop des fruits en boite et
les placer délicatement sur
les parois du moule a gateau
— Eplucher les poires — Faire
fondre le chocolat au bain-
marie — Séparer le fromage
blanc en 2 portions — Dans
un premier bol, mélanger le
chocolat avec une portion

de fromage blanc — Dans un
autre bol, mélanger le fro-
mage blanc avec le sucre et
le sucre vanillé — Alterner suc-
cessivement dans le moule
une couche de fromage blanc
au chocolat , des fruits, des
boudoirs, du fromage blanc
a la vanille — Recommencer
I'opération jusqu’en haut du

moule — Recouvrir avec le
couvercle en chassant |'air
pour compacter le gateau
— Placer au réfrigérateur au
moins 2 heures — Démouler
la charlotte et dresser dans
un plat — Décorer avec les
Fingers, de la chantilly et
quelgues bonbons.






ROANNE (42)
CENTRE SQCIAL

« MOULIN AVENT»
CENTRE DE LOISIRS

9 DRQITS DE, L'ENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 1H
CUISSON 45 MIN

YVYVVyVyVYVYVYVVYYVYY

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Mettre le gateau refroidi sur
une grille a patisserie posée
sur une assiette. Verser la
ganache généreusement et
étaler trés légérement a la
spatule. Laisser refroidir et
répéter I'opération pour obte-
nir un lissage parfait.

YYVYVYVYVYVYYVYVY
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Le gateauw des drouts
de Lendant

\AAAAAA A

Les neuf enfants dgés de 3 @ 13 ans du centre de loisirs ont choist
de réaliser un gateaw au yaourt et ont longuement échangé avec
les animateurs sur leurs droits. Ils se sont demandé comment

les représenter sous la forme d'un gdteau. Leur chotx s'est fixe
sur la forme d'un coeur qui représente U'amour qu'un enfant peut
donner, mais surtout recevotr. Le gateau a éte decore de la main
des enfants de milliers de petits droits & ne pas faire la guerre. ..

Gateau au yaourt: 1 pot de yaourt | pot de liberté v 2 pots de farine 2 pots de droit a étre
aime v 3 ceufs 3 droits aur loisirs v 50g de beurre 50g de droit d'étre soigne v 1 pot de sucre
I pot de droit d'aller @ U'école v 1 sachet de levure | sachet de droit @ une identit v Ganache:
200g de chocolat 200g de droit a la liberté d'expression v 25c¢l de creme fraiche v 20g de
beurre 20g de droit d'étre soigné v Décoration: amandes Droits @ ne pas faire la guerre

Le pot de yaourt sert de
verre mesureur. Mélanger
le sucre et les oeufs.Y ajou-
ter la levure, la farine et le
beurre ramolli et coupé en
dés — Bien mélanger et ver
ser dans un moule beurré
et fariné.

Mettre au four 35/40 minutes
a 180°/210° - Laisser refroi-
dir — Découper le gateau en
forme de cceur ou utiliser un
moule en forme de cceur.

Ganache: Faire fondre dans
une casserole 200g de cho-

colat avec 25cl de creme
fraiche et 20g de beurre —
Remuer doucement — Eta-
ler le chocolat fondu sur le
gateau — Décorer en recou-
vrant le gateau d'amandes.
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Choc Orange des Moussaullons

ouw Gateaw du droit a la nationalite

[SSY-LES-
MOULINEAUX (92)

ACCUEIL DE LOISIRS
LA PETITE ENFANCE

GRANDE SECTION

12 DROITS DE UENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 35 MIN

VVVVVVVVVVVVYYVYYY

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER
Sans moule a financiers, faire
un petit biscuit rond coupé
en parts pour construire les
petits bateaux.

VVVVVVVVVVVVVYYY
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Dix enfants de grande section ont participe et parle des droits

de Uenfant de tous pays et cela leur a donné Uidée de boyager.

Des bateaux pour Ioy et Yoel, de la oanille pour Ulle de Tania,

du chocolat blanc pour Domitille, du sucre glace pour Anna,

de Vorange pour Julie et Morgane et des bonbons de toutes

les couleurs pour Appoline et Alexia. Les enfants ont chotst leurs
ingredients et réalisé la recette. Puis est enfin arriné le moment
tant attendu de lecher les plats!! L'apres-midi a été consacrée

a la réalisation des petits volliers, un par enfant bien enidemment. ..

2 oranges 2 adoptions a 230g de beurre ramolli 230g de soins intensils a 340g de sucre en
poudre 340q droit d'aller o lecole a 6 ceufs moyens 6 loisirs a 340g de farine 340g de droit
d'étre aime a 2 cuilleres & café de levure chimique 2 cuilleres @ café a la protection de ton
identitc A 1 pincée de vanille en poudre | pincée de droit @ un refuge a Sirop a I'orange:
2 oranges 2 droits a l'adoption. a 180g de sucre glace 180¢ de droit & la Nationalite A Ganache
au chocolat blanc: 200g de chocolat blanc 200qg de liberte d'expression a 10cl de créme
liquide 10cl de creme de liberte de penser a Décoration: 2 oranges 2 adoptions a 10 crépes
éventails (pour les voiles) 10 opirnions a Des copeaux de chocolat blanc Des copeatr de liberte
d’expression A Smarties Droit au bien étre

Préchauffer le foura 170°c et
beurrer les moules —Travail-
ler le beurre a la cuillere en
bois dans une terrine pour
le rendre crémeux — Incor-
porer le sucre petit a petit
puis les ceufs entiers un a un
tout en remuant — Ajouter la
farine, le zeste des oranges

finement rapées, la vanille et
le jus des oranges et termi-
ner par la levure —Verser un
peu de pate dans de petits
moules, puis le reste dans
le moule a manqué — Faire
cuire les petits moules 20
min. et le gateau 35 min.
— Dissoudre le sucre glace

avec le jus d'orange — Arroser
les gateaux dés la sortie du
four — Casser le chocolat en
petit morceaux, y verser la
creme bien chaude, couvrir
5 minutes et mélanger —
Laisser refroidir — Recouvrir
le gateau de ganache et de
copeaux de chocolat blanc.
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CRECHE

LE PETIT TRAIN VERT
GROUPE DES MOYENS
ET DES GRANDS

10 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 15 MIN

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Garnir le roulé d'une creme
citron. 270g sucre semoule,
360g d'ceufs, 6 citrons, 350g
beurre. Laver les citrons et
les raper finement. Les pres-
ser. Dans une casserole cuire
doucement le jus, les zestes,
le sucre et les ceufs. Remuer
sans cesse jusqu’au premier
bouillon. Hors du feu, ajouter
le beurre et mélanger. Passer
au tamis et mixer pour lisser.
Couvrir et laisser refroidir.

Les reptiles enroules

Les educatrices et la cuisiniere de la creche ont propose aux enfants
de defendre les droits de Uenfant en cuisinant leur gateaw préferé.:

le roule au chocolat. Passionnes par les chansons de la « famille
tortue», du «gros serpent» et du «petit escargot», les enfants ont
naturellement choist de donner aux gdateaux la forme de leurs
animaux preférés. Le moment tant attendu de la dégustation a réuni
le groupe complet des moyens et des grands!

Pour 2 roulés: 8 ceufs § droils aur loisirs ©@ 200g de farine 200¢g de droit d'étre aimé @ 280g
de sucre 200¢g de droit d’aller a l'ecole @ 1 sachet de levure 1 sachet d'identitc © Pour le
garnissage: 650g de chocolat blanc 650q de liberte de pensée @ 1 poignée de fraises Tagada
I poignée de survie @ 150g de chocolat noir 150q de liberté d'expression @ 40g de beurre 40g
de soins meédicair © Couverture: Créme au beurre @ oeufs ® sucre @ beurre @ Décoration:
Bonbons Non-discrimination. @ 2 pates d'amande 2 droits de ne pas faire la gquerre @ Glagcage
Poudre de nomn violence @ Fruits frais: orange droit de jouer @ kiwis droit d'étre un enfant
pomme droit de ne rien faire

Préchauffer le four ther
mostat 6 (180°) — Tapisser
une plague de patisserie
de papier sulfurisé — Sépa-
rer les blancs des jaunes
d’'ceufs — Battre les jaunes
avec le sucre jusqu’a ce
que le mélange soit mous-
seux — Battre les blancs en
neige tres ferme — Mélanger
la moitié de ces blancs aux
jaunes, ajouter la farine, la
levure, puis délicatement le

reste des blancs — Verser la
pate sur deux plaques et faire
cuire environ 15 min jusqu’a
ce que le biscuit soit juste
cuit — Humidifier un torchon
propre, retourner les biscuits
sur le torchon, 6ter la plaque
et le papier et rouler le bis-
cuit dans le torchon — Laisser
refroidir.

Garnissage : Faire fondre les
deux chocolats séparément
en mélangeant 50g de cho-

colat blanc avec le noir pour
plus d'onctuosité — Dérouler
les gateaux et étaler le cho-
colat al'intérieur des biscuits
—Déposer les fraises Tagada
coupées en six sur le choco-
lat blanc — Rouler a nouveau
les biscuits — Napper avec
le reste de chocolat — Lais-
ser refroidir, puis couper les
roulés en grosses tranches
et décorer.






HIRSON (02)
ACCUEIL DE LOISIRS
FRANCAS

10 DRQITS DE LENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 30 MIN

> > >

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Ma recette de marbré: 90g
de beurre, 190g de sucre
semoule, 1 gros ceuf, 1 cac
d’extrait de vanille liquide,
1 pincée de sel, 12cl de
creme liquide, 140g de
farine, 1 cac rase de levure
chimique, 1 cas de cacao
amer en poudre — Préchauffer
le four a 180°C — Mixer tous
les ingrédients et les diviser
en deux parts — Incorporer
le cacao a I'une des deux.
Alterner les couches vanille
choco dans un moule a cake
et faire cuire au four a 160°C
(th. 5-6) pendant 40 min.

> > >

> > > > >

L'UNICEF Express

> > > > >

La recette a été réalisee en deux temps: six enfants (9-14 ans)

ont d’abord réalise les marbreés tout en abordant les droits

de Uenfant avec leurs animatrices. Le lendemain, 27 autres enfants
ont tranaille pour décorer les roagons, la locomotive et le paysage.
Les enfants ont alors gjoutée un 10° ingrédient: les bonbons

se sont transformés en droit d’étre un enfant choyé.

Le marbré au chocolat: 5 ceufs 5 droits auwr loisirs » 2509 de farine 250g de droil @ étre
aime » 200g de sucre 200g d'école » 1 sachet de levure | sachet de droit a une identité »
1 sachet de sucre vanillé | sachet de droit & un refuge »  150g de chocolat a patisserie 150q
de liberte @ Lexpression b 3 ¢ & soupe de lait » Ganache: 50cl de creme fraiche épaisse
50cl de lotsirs 2 ¢ a soupe de sucre 2 ¢ @ soupe de soins medicar » 2 ¢ a soupe de
beurre 2 ¢ @ soupe de non-discrimination »  400g de chocolat & patisserie

Préchauffer le four a 200°

Séparer les blancs des
jaunes de 4 ceufs — Mélan-
ger au fouet les jaunes et
le sucre, jusqu’a ce que le
mélange blanchisse — Ajouter
le 5¢ ceuf entier et le beurre
fondu — Ajouter la farine —
Bien mélanger, sans faire de
grumeaux — Ajouter la levure
—Monter les blancs en neige
bien ferme, les incorporer
délicatement — Séparer cette
préparation en deux — Dans
la premiere, ajouter le sucre
vanillé — dans la 2¢, le cho-
colat fondu au bain-marie
avec le lait — Beurrer deux

moules a cake — Alterner
dans chaque moule, les
couches au chocolat et a la
vanille — Mettre quelques
coups de fourchette pour
faire apparaitre les dessins
— Faire cuire 30 min. — Répé-
ter I'opération trois fois pour
huit gateaux (sept wagons +
la locomotive).

La ganache au chocolat:
Faire chauffer la creme avec
le beurre et le sucre jusqu’a
ébullition. Bien mélanger
— Hors du feu, ajouter le
chocolat en morceaux — Le
laisser fondre 5 minutes —
Meélanger de facon a obtenir

une créme bien lisse — Etaler
délicatement sur les gateaux
refroidis.

Le décor gourmand: Le train:
Découper le devant d'un
wagon pour lui donner une
forme de locomotive — Faire
les roues avec des biscuits
ronds — Décorer les gateaux
avec des bonbons plantés sur
des cure-dents — Les rails:
des fils bonbons au cola —
Les traverses: des bonbons
au caramel (célebres pour
leurs blagues) — Le ballast:
du sucre candy.
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Tot, tes amis, tous les enfants, vous avez des drotts,

sans discrimination aucune. Tous les pays du monde ont decidé
que tu aoais des droits. Quelle que sott ton origine, ta religion,
que tu sots riche, pauore, gargon, flle, avec ow sans handicap,

tu as des droits identiques @ tous les autres enfants, sans différence

aucune. Ton opinion doit étre respectée pour tout ce qui te concerne
directement. Les pays dotoent tout faire pour que tout enfant ait drott
a la oie et qu'il grandisse correctement.



L 2K 2K 2K 2% 2% 2K 2% 2K 2R 2% 2% 2% 2

TU AS LE DROIT
DAVOIR |
UNE IDENTITE

L 2R 2% 2K 2K 2% 2% 2% 2K 2% 2% 2% 2% 42

L 2R 28 2K 2K 2R 2% 2% 2K 2% 2% 2% 2% 4

TU AS LE DROIT
D'AVOIR
UNE FAMILLE

LR 28 28 28 2% 2% 2% 2K 2% 2% 2 2% 4

L 2R 28 2R 28 2% 2R 2% 2K 2% 2% 2 2% 2

TU AS LE DROIT
D'ETRE PROTEGE
DE TOUTE

DISCRIMINATION

L 2K 2K 2K 2K 2K 2R 2K 2K 2K 2R 2% 2% 2

L 2K 2K 2R 2% 2% 2R 2% 2R 2% 2% 2 2% 4

TU AS LE DROIT
D'ETRE SOIGNE
ET DE GRANDIR
EN BONNE
SANTE

L 2K 2R 2R 2% 2% 2R 2% 2R 2% 2% 2R 2% 4

L 2R 28 2K 2% 2K 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2% 4

TU AS LE DROIT
D'ALLER
A L'ECOLE

L 28 2R 2R 2% 2% 2R 2% 2R 2% 2% 2R 2% 4

L 2K 2R 2R 2% 2% 2R 2% 2R 2% 2% 2R 2% 4

TU AS LE DROIT
D'AVOIR
DES LOISIRS

L 2R 28 2R 2% 28 2R % 2R 2% % % 2 4

L 2R 28 2R 28 2% 2 2% 2K 2% 2% 2 2% 2

TU AS LE DROIT
D'ETRE PROTEGE
CONTRE

LES MAUVAIS
TRAITEMENTS

L 2R 28 2R 2% 2% 2 % R 2% R % 2% 4

L 2K 2K 2K 2% 2% 2R 2% 2K 2R 2% 2% 2% 2

TU AS LE DROIT
DE NE PAS
SUBIR

LA GUERRE

L 2R 28 2R 28 2% 2 2% 2K 2R 2% 2 2% 2

L 2K 2K 2K 2K 2R 2R 2K 2% 2K 2R 2 2% 4

TU AS LE DROIT
DE TEXPRIMER

OG0 0000000000

L 2R 28 2R 28 2% 2% 2% 2K 2% 2% 2% 2% 4

TU AS LE DROIT
D’ETRE INFORME

LR 2R 28 28 2% 2% 2% 2R 2% 2% 2 2% 4



BAILLY-
ROMAINVILLIERS
(77)

CRECHE

LES SAPERLIPOPETTES

10 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 30 MIN

140000000000
LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Garnir généreusement de
framboises I'intérieur du
macaron afin d'atténuer le
godt trop sucré de la creme
citron.

00000000000

04000400

[.a. D1e en rose

440400000

Le gdteau a eté réalise dans le laboratotre d'une boulangerie réseroe
pour Loccasion aux enfants. Noémie et Guillaume ont prépare

la mousse au citron; Calie et Anthony se sont occupes du macaron. . .
Chaque groupe a pris son temps afin que les enfants réalisent tout
eur-memes. Tous les enfants ont assemble, decore et degusté!

Ce fut une expérience, des échanges et un partenariat exceptionnels,
tant pour les enfants, pour les membres de Uequipe que pour

le personnel de la boulangerte.

Le Macaron: 300g de sucre 300 de droit d'aller a U'école 4 75g d'eau 75g de droit au deve-
loppement ¢ 220g de blancs d'oeuf 220q de droit d'avoir des loisirs ¢ 300g de sucre glace
300g de droit lie aux enfants handicapés ¢ 300g de poudre d'amande 3009 de droit de ne pas
faire la guerre 4 0,8g de colorant rouge 0.8¢ de droit @ la non-discrimination. ¢ La créme
citron: 230g d'oeufs ¢ 165g de sucre 165¢ de droit d'aller a Lécole ¢ Zeste d'un citron et
165g de jus de citron 165¢ de droit au respect de Uopinion de Lenfant 4 3g de gélatine 3¢ de

droit a Vortentation de Lenfant ¢ 85g de beurre 85g de droil d’étre soigne 4 Colorant jaune

Pour le macaron: Mélanger le
sucre semoule et I'eau—Faire
cuire — Battre en neige 110g
de blanc d'ceuf — Quand le
sucre et |'eau atteignent envi-
ron 120 degrés, les verser sur
les ceufs en neige et battre
jusqu'a ce que cela refroidisse
— Mélanger a part le sucre
glace, la poudre d'amande
et le colorant-Y ajouter 110g
de blanc d'ceuf — Mélanger
jusqu'a obtenir une pate et
y incorporer la premiére pré-
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paration — Mettre le mélange
dans une poche a douille unie
et réaliser les deux coques du
macaron en escargot — Faire
cuire pendant 30 minutes a
140 degrés.

Pour la creme citron: Mettre
la gélatine dans un bol d'eau
froide — Mélanger le sucre,
les ceufs, le jus de citron puis
le zeste — Faire cuire le tout
et une fois que la prépara-
tion atteint 60°C, y ajouter
la gélatine essorée — Laisser

refroidir — Ajouter le beurre et
le colorant — Filtrer le mélan-
ger et mixer — Laisser refroidir
au frigo pour que la créme
durcisse.

Le montage: Retourner une
des coques du macaron, y
disposer des framboises et
de la créme avec la poche a
douille sur les bords — Garnir
le centre avec de la creme
et des framboises — Refer
mer avec la seconde coque
et décorer.






ANGERS (49)

ACCUEIL DE LOISIRS
PIERRE ET MARIE CURIE
11 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 1H30
CUISSON 6x15 MIN

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER
Pour que les six géateaux
conservent une belle cou-
leur, les cuire a seulement
150°C pendant 15 a 20 min.
00000000OC0OCOCGOOOS

Le gateaw de la Paix

Le gateau a eté réalise par cing enfants dges de b a 6 ans.

Deux enfants plus agés du groupe des 6-12 ans ont joue

le Tole d'assistants. Les enfants se sont repartis les tdches et chacun
a pu participer @ une etape differente dans la réalisation.

Le moment le plus attendu a bien entendu ete celut

de la décoration du gateaw aoec les Smarties, suiot de pres

par celut de la degustation...

Génoise: 225g beurre mou 225¢ de droil @ étre soigne @ 375g de farine 375¢ de droit d'étre
aimé @ 1 sachet de levure | sachet de droit @ une identite @ 355g de lait 3359 de droit a la
protection @ 6 colorants alimentaires: violet, bleu, vert, jaune, orange, rouge 6 droits de liberte
de penser @ 5 blancs d'ceuf 5 droits aux loisirs @ 2 ¢ & café d'extrait de vanille 2 ¢ @ cafe de
droit d'étre nourri @ 470g de sucre en poudre 470q de droit d'aller @ l'école @ Glagage: Jus
de citron Droit de jouer @ Sucre glace Droit d'aller @ 'école @ 1 kilo de mascarpone | kilo de
droit de réver @ 400g de sucre glace 400g de droit d'aller a Uécole @ Minis Smarties Minis
droits a la non-discrimination

Pour la génoise: Mélanger
la farine et la levure dans un
saladier — Battre le sucre et
le beurre mou Y ajouter les
blancs d'ceuf et la vanille —
Mixer puis verser dans un
saladier =Y ajouter la moitié
du lait puis la moitié de la
farine — Mélanger — Ajouter le
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reste de lait et de farine, bien
meélanger — Diviser la pate
dans six saladiers — Verser
un colorant dans chaque sala-
dier — Cuire chaque génoise
15 min. au four a 180°C -
Laisser refroidir.

Pour I'assemblage et le gla-
cage: mélanger du citron

et du sucre glace pour en
faire un glacage — Assembler
les six gateaux avec du gla-
cage au citron entre chaque
génoise — Mélanger le mas-
carpone avec le sucre glace
et en garnir le gateau.

Décorer avec les Smarties.






SAUMUR. (49)

ACCUEILS DE LOISIRS
PETIT SOUPER

ET L'iLE DES ENFANTS
14 DROITS DE 'ENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 8 MIN

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Pour plus de saveur, imbi-
ber la génoise au chocolat
avec du coulis de fraise.

Délice d enfants

Huit enfants des accueils de lotstrs de Ulle des Enfants

et du Petit Souper se sont réunis pour rencontrer le chef etoile
saumurois, Mickagl Pthours. Ils ont echangé ensemble @ propos
des droits des enfants puis ont naturellement decline ces droits

en ingredients pour créer leur patisserie originale. Chaque enfant
@ ensuite représenté en dessin le gateau tel qu'il Uimaginait fini.
Les huit ont ensuite participé a la réalisation (et a la degustation!)
de leur ceuore culinaire. Deux apres-midi ont eté nécessaires

a la réalisation de ce magnifique projet riche en saoeurs.

Génoise: 3 ceufs 3 droils d'avoir des loisirs = 95g de sucre 95¢ de droit d’aller a Uécole = 50g
de farine 50g de droit d'avoir une famille = 30g de maizena 30g de droit d’avoir une identite =

15g de poudre cacao 15g de droit d’avoir un toil = Mousse de fraise: 350g creme patissiere
350g de droit d'étre aimé = 100g de créme fouettée100g de droit de ne pas faire la guerre =
2 feuilles de gélatine 2 droits de s'exprimer = Pulpe de fraise droit d'étre soigné = Aréme fraise
droit @ la non-oiolence = Fraise droit @ la norn-discrimination. = Croustillant chocolat: 150g
chocolat 150g de droit de manger = 100g corn flakes 100¢g de droit a la liberté = 10g beurre
de cacao 10q de droil aiL respect

Génoise au chocolat: Cas-
ser les ceufs et mélanger le
sucre — Mettre la préparation
a chauffer au bain-marie et le
monter en sabayon — Mélan-
ger la farine, la maizena et la
poudre de cacao — Tamiser
le mélange farine, maizena
et poudre de cacao dans le
sabayon — Mélanger le tout
et mettre a cuire 8 minutes
au four a 180°.
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Croustillant au chocolat: Faire
fondre les feves de cacao et le
beurre de cacao au bain-marie
— Mélanger ensuite avec les
céréales — Etaler la prépara-
tion sur la feuille de cuisson
et lui donner une forme ronde
a l'aide d'un saladier.

Mousse de fraise: Mélanger
la creme patissiere avec la
pulpe de fraise et un peu
d'arome de fraise.

Mettre un peu de pulpe de
fraise a chauffer — Ramollir la
gélatine dans I'eau froide, la
mélanger a la pulpe chaude —
Mélanger la creme patissiéere
avec la préparation pulpe,
gélatine et rajouter la creme
fouettée.

Spaghettis fris: Faire frire
les spaghettis environ
5 secondes et rajouter du
sucre en poudre dessus.
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Le royal aw chocolat

LES PENNES-
MIRABEAU (13)

ACCUEIL DE JEUNES,
POINT INFORMATION
JEUNESSE

10 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

PREPARATION 2H
CUISSON 25 MIN

ok ke k ok ok ok ok ok ok ok ok

LE CONSEIL

DE CHRISTOPHE FELDER

Pour qu'ils durcissent rapi-
dement, passer les bon-
hommes au congélateur.
Les brosser avec un pinceau
trempé dans le cacao amer
pour leur donner une jolie
couleur chocolat !

* ok ko ok ok ok ok ok ok ok Kk

* ok kK k ok ok

Cing jeunes ont tranaillé plus de cing heures pour parler des droits
de Uenfant et réaliser ce gateauw. Ils ne se connaissaient pas.

Pour trapailler sur le nom des ingrédients, ils ont decrit le gateaw
selon leurs ressentis (doux, amer, colore, etc..) et sont allés
rechercher les droits correspondants dans la Conoention.

Les noisettes symbolisent leur oie privee et le fait qu'ils n'apprecient
pas que les parents «foutllent» leur chambre. La feuilletine

a Laspect piquant des mauoais trattements... Un temps

de decouverte, de respect et d'écoute qui a énormeément plu aux
jeunes et aux anunateurs. ..

Génoise: 3 ceufs 3 droils d'anoir des loisirs * 75g de sucre 75¢ de droil d'aller @ Lecole *
75g de farine 75q de droit @ étre aimé. . @ anoir une famille « 5g de beurre pour le moule Hq
de droit d'étre soigne * 1 sachet de sucre vanillé 1 droit o un refuge » Praliné croustillant:
400g de Nutella » 50g de chocolat noir 50 de droit a la liberté d'expression « 100g de crépes
Gavotte (feuilletine) 100g de droit a la protection contre les maunais traitements * 3 noisettes
pilées 3 droits @ la vie prinée * Mousse au chocolat: 1L de créeme liquide 1L de droit @
aootr un niveat de oie suffisant * 500g chocolat fondu « Décoration: Chocolat (noir, blanc

et au lait) Droit a Lo non-discrunination. « Décors en sucre blanc

Meélanger les ingrédients de
la génoise — Mettre au four
25mm a 180° — Démouler et
laisser refroidir.

Etaler de fines couches des
3 chocolats sur une feuille
de rhodoid a la spatule pour
réaliser les décorations, les
mettre au frais — Les res-
sortir, réaliser les formes au
pochoir et au cure-dent et
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les remettre au frais pour
qu'ils durcissent complete-
ment — Mélanger les ingré-
dients du praliné croustillant.
Les verser dans un moule
carré (emporte piece grand
modele) et mettre au congé-
lateur.

Réaliser la mousse au cho-
colat en mettant la créeme
fraiche liquide tres froide

dans un robot pour la mon-
tée en creme fouettée et
pas en chantilly (Impor-
tant...) — Mélanger la moitié
de la creme montée dans
le chocolat puis tout verser
— Découper la génoise en
deux et monter le gateau
avec I'emporte piece carré.
Y placer les décorations.






PRIX SPECIAL
DROITS DE L'ENFANT

* % %k ok kK

La Pyramide

NANCY (54)

ACCUEIL FAMILIAL
DU CCAS
LES SCHTROUMPFS

10 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

Cette activité a été proposee

par les assistantes maternelles

a Chloé, Morgane, Oscar, Zoé,
Juliette, Louis, Destiny et Juliette.
Ensemble, ils ont échangé leurs
idées de recette. L'idée retenue:

une génoise cuite dans differents
moules: un rond, plusieurs petits
gateaux de difféerentes formes
(coeurs, nounours, coquillages,
ronds) afin que chaque enfant

de la

% 3k 3k kK ok ok

puisse décorer le sien; le tout
regroupé sous forme de pyramide.

Pour la décoration des petits
gateauxr: ganache aw chocolat,
pate d’amande ou sucre glace,
vermicelles de différentes formes
et couleurs, petits cceurs

en sucre,...

Les enfants ont d’abord participé
a Uécriture de la recette.

recouorir du droit
)

pPALL

Les ingredients et les droits
correspondants ont été dessinés
afin qu'ils sotent compréhensibles
par de jeunes enfants dges

de 20 mois a 3 ans. Chacun

a pu colorier un ingrédient et le
droit qui y était rattaché. Puis est
venue le moment de realiser les
gateaux et de les décorer. Une fois
la pyramide acheoée, il ne restait
plus qu'a la déguster. ..

décorer de non-discrimnation



CHEVILLY-
LARUE (94)

CENTRES DE LOISIRS
PIERRE ET MARIE CURIE
ET JACQUES-GILBERT
COLLET

8 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

b e ¢t

| i

Emma, Chrisléene, Sephana,
Emilie, Jenna, Willis et Sainy

ont érh(mqé sur les droits

de Uenfant et effectué un énorme
travail de recherche sur la
non-discrimination. Ils ont réalisé
un lioret souvenir de ces echanges
et consigne leurs petites phrases,
dessins et photos.

A la suite de cette actinité, ils ont
réalisé la recette de leur gateau
magique nommé «différents mais
dentiques». Tout un symbole

% %k 3k %k ok 3k k

pour un gateauw représentant un
oisage notr et blanc fait de droits
@ une maison, de la paix, a des

jouets, @ une belle maison ow

encore de droit a Uamour de papa
et maman . Ce «gateaw d’amour»
a eté ensuite partagé avec tous
les enfants du centre de loisirs et
les pdtissiers etaient tres fiers de
le montrer et de le faire gotiter

a leurs amis. «En tout cas c'est
(leur) gdteaw le plus beau du
monde!»

Le gdteauw magique
«differents mais wdentiques »

% 3k 3k ok ok sk ok

PRIX SPECIAL
DROITS DE L'ENFANT



PRIX SPECIAL
VILLE AMIE DES ENFANTS

% % 3k %k ok ko

Gateaw

de tous les drous

POISSY (78)

ACCUEIL DE LOISIRS
MATERNEL LES SABLONS

12 DROITS DE 'ENFANT
REPRESENTES

Ce gateau d’anniversaire
a éte réalise par oingt
enfants du centre de lotsurs
maternel aides de la
directrice de la structure
et d'une animatrice.

Le résultat est magnifique!
Ce superbe dessert est
constitue de trots gateaux
au yaourt (voir recette page
12). La base a éte coupee
en trois parts égales et

% %k 3k 3k k%

garnie de ganache auw
chocolat (ooir page 8)

et de chantilly aw Nutella.
Les enfants ont ensuite
procéde aw décor de leur
pyramide recouverte

de glagage auw chocolat
avec des Smarties, de la pdte
d'amande et des lettres
en pdte sablee recounertes
de glace royale et de
vermuicelles de couleurs.
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Chantilly au Nutella: 500g de Nutella
500g de droit a légalite % 1 litre de
creme liquide 1 litre de droit d'étre
respecté

Faire bouillir la creme et verser sur le
Nutella — Mélanger et laisser refroidir
— Une fois I'appareil froid, mettre dans
un batteur et laisser monter la chantilly
Pate sablée (lettres de I'UNICEF):
250g de farine 250g de droil d'étre aime,
. avoir une famille * 150g de beurre
150q de droit d’étre soigné 100g de sucre
100g de droit d'aller & Uécole % 1 ceuf
1 droit aux loisirs

Meélanger avec les mains, la farine, le
beurre coupé en petits morceaux et le
sucre — Une fois le mélange homogeéne,
ajouter I'ceuf et continuer a malaxe
jusqu'a obtention d'une pate — Laisser
reposer au frais 1h puis étaler la pate et
détailler les lettres U.N.I.C.E.F a l'aide
d'un emporte piece — Cuire au four a
180° pendant 10 mn.



LAMBRES-LEZ-DOUAI
5H9
(Ecoz.E ROGER SALENGRO

CLASSES DE CM1 ET CM2
DE MMES CARDON ET MULTAN

7 DROITS DE LENFANT
REPRESENTES

Dans le cadre de différentes
actioités, les 47 éleoes

des deux classes ont étudie
les droits de Uenfant

puis ont elaboré ensemble
la recette du gateau

«la mélodie des droits de
Lenfant». Ils ont ensuite
realisé le gdteauw

en classe, ainst que

sa décoration.

& 3k 3k %k 3k kK

& 3k 3k ok kok ok

PRIX SPECIAL
ORIGINALITE

a melodie
droits de l'enfant

Génoise: 2 oeufs 2 droils d'avoir des
loisirs * 120g de sucre 120¢ de droit @
étre aimé, d’avoir une famille % 120g de
farine 120 de soins medicaur # 120g de
beurre 120g de droit d'aller a Uécole % %
sachet de levure 1/2 sachet d'identite s
2 citrons 2 droits @ Legalite * Glacage:
150g de sucre = 150¢ de protection de
la oie prinée % 4 C a soupe de jus de
citron 4 C a soupe d'egalite # Décora-
tion: Bandelettes de bonbons acidulés
sk Smarties s Mikados : Fraises Haribo

Mélanger les ingrédients de la génoise
— Verser la pate bien homogéne dans
un moule a manqué — Mettre au four
30 min thermostat 5/6 — Dissoudre le
sucre dans le jus de citron de fagon a
obtenir une creme coulante — Décou-
per le gateau en forme de xylophone
— Décorer avec le glagage ainsi que les
eléments de décoration — Déguster !
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ALES (30)
Le Conseil municipal

des enfants
0006060600000 00

ANGERS (49)

L'Accueil de loisirs
maternel Pierre

et Marie Curie (ALM)
L'Accueil de loisirs
maternel Marie Talet
L'Accueil de loisirs
Gérard Philippe (ALSH)
L'Accueil de loisirs
Le grand hutreau
L'Accueil de loisirs
La Claverie

L'Accueil de loisirs

les Perrins
0060606060000 000

AUDINCOURT (25)

L'Accueil de loisirs Francas
0060606060000 000

AULNAT (63)
Le Centre de Loisirs
maternel — Garderie

Les Schtroumpfs (CLSH)
t00000000000 0

AUXERRE (89)

Le Centre de loisirs Rosoirs
0000606060000 000

BAILLY-
ROMAINVILLIERS
(77)

La Créche Les Ribambelles

La Créche
Les Saperlipopettes

Le Centre de loisirs
Les Girandolles (CLSH)

Le Centre de loisirs
Les Coloriades «Les Djeunes»

Le Centre de loisirs
Les Coloriades
« Les Schtroumpfs »

Le Club 11/14
0000000000000

BEAUVAIS (60)

L'Accueil de loisirs
Le Petit lion

L'Accueil de loisirs Berlioz

L'Accueil de loisirs
Notre Dame du Thil

L'Accueil de loisirs
Marcel Pagnol

'Ecole Bossuet
L 2R 2R 2R 2R 2R IR IR IR AR R 2R 2% 4

BRON (69)

Le Centre aéré
0606000000000

CAEN (14)

La Créche Jaune Lisa Lind
0000060000000

CANTELEU (76)

L'Accueil de loisirs primaire
0060000000000

CARRIERES-
SOUS-POISSY (78)

'Ecole Jean Giono
L 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 3K 3R IR 2R 2% 4

CHARLEVILLE-
MEZIERES (08)
L'Accueil de loisirs Chateau

des Fées
0606006000000 00

3k

L 28 2R 2 2% 2% 2R 2% 2R 2% 2% 2 2% 4

CHEVILLY-LARUE
(94)

Les Centres de loisirs
maternels Pierre

et Marie Curie et Jacques
Gilbert Collet

L'Accueil de loisirs Paul Bert
L 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2K 2R 2R 2% 2% 2% 4

COLMAR. (68)

Le Conseil municipal
d'enfants
0060000000000

CONFLANS-
STE-HONORINE (78)

Le Centre de loisirs
Croix Blanche

Le Centre de loisirs
Grandes Terres

L'Accueil de loisirs
Hautes Roches

L' Accueil de loisirs Paul Bert
L 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2K 2% 2R 2

CUSSET (03)
Le CME et la Junior

association Entre Cop'’s
L 2K 2R 2R 2R 2K 2K 2R 2R 2R 2% 2% 2K 4

DIGNE-LES-BAINS
(04)
La Creche municipale

Le Service Jeunesse
0000000000000

GAP (05)

La Créche des Pins

La Creche Les petites
Canailles
0000000000000

L 28 2R 2R 2% 2K 2R 2% 2R 2% 2% 2R 2% 4
HIRSON (02)

L'Accueil de loisirs Francas
0606060606060 060000

[SSY-
LES-MOULINEAUX
(92)

L'Accueil de Loisirs

La Petite Enfance

La Creche Le petit train vert
La Creche Les Cigognes

L'Accueil de loisirs
les Chartreux
0006060600000 000

LA GARDE (83)

Le Centre de loisirs -
groupe les Loulous (CLAE)

Le Centre de loisirs
Smiley 1 (CLAE)

CLAE Smiley 2

L'Accueil de loisirs
Henri Wallon
0600606000000 0 0

LAMBRES-
LEZ-DOUAI (59)

Ecole Roger Salengro
L 2R 2R 2K 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2% 2R 2

LANDIVISIAU (29)

ALSH-Groupe «les Ch'tis »
0000000000000

LES PENNES
MIRABEAU (13)

Centre de loisirs
Jean Giono

Pl
9000000000000
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[ls ont tous participé
auw concours !
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L 2R 2K 2K 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2% 2% 2
LINSELLES (59)
L'Accueil de loisirs

10-13 ans
L 2R 2K 2K 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2% 2% 2

MARCOQ-
EN-BAROEUL (59)

L'Accueil de loisirs
Les Moussaillons
0000606000000 0

METZ (57)
MJC Borny Les Filous

Ludotheque MPE
0000000000000

MONTAUBAN (82)

L'Accueil de loisirs
Saint Nauphary

L'Accueil de loisirs
de Montbeton
L 2R 2R 2R 2R 2R 2R IR IR IR IR IR 2R 2

MOULINS (03)

L'Accueil de loisirs

des Mounines - groupe
des grands

L'Accueil de loisirs

des Mounines - groupe
des maternels

L 2R 2R 2K 3K 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 4

MOUVAUX (59)

Graines de Folie
L 2R 2K 2K 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2% 2% 2

NANCY (54)
CCAS Accueil familial

Garderie parentale Tom
Pouce

Halte garderie Clodion
t0000000000 00

LR 2R 28 28 28 28 2% 2R 2% 2% 2B 2% 4

OLLAINVILLE (91)

Les Titeufs
Les Franklins

Les Zavatars
0060606000000 00

OYONNAX (01)
CLAE 3-6ans
CLAE 6-11 ans

Créche collective
0060006000000 0

PERPIGNAN (66)

L'Accueil de loisirs
Mas Bresson
0606060000000 00

POISSY (78)
ALM P, Caglione

L'Accueil de loisirs
Victor Hugo

L'Accueil de loisirs Les

Sablons
L 2R 2R 2R 2R 2K 2R 2R 2R 2R 2R 2% 2% 4

RAMBOUILLET (78)

Atelier de quartier
de Grenonvilliers

Atelier de quartier
de Groussay
0006000000000 0

RIOM (63)

L'Accueil de loisirs
0606060606000 0000

ROANNE (42)

Centre social Moulin a Vent
0000060000000

ROUEN (76)

Creche Pain d'épices
0060000000000 0

LR 2R 28 28 28 28 2% 2R 2% 2% 2% 2% 4

ROSNY-SOUS-BOIS
(93)

’Accueil de loisirs Boissiere
ALM Preé Gentil

’Accueil de loisirs Richard
de Rosny

’Accueil de loisirs Jean
Moulin

’Accueil de loisirs Dolet
Accueil de loisirs La Jus-
tice

[Accueil de loisirs

Félix Eboué
0060600000000 0

SAINT-ANDRE-
LES-VERGERS (10)

L'Accueil de loisirs primaire
0060000000000

SAINT-JEAN-
DE-MONTS (85)

L'Accueil de loisirs Bord a Bord
0606060600000 000

SARLAT (24)
CME
L 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2R IR IR IR IR 2% 4

SAUMUR (49)

L'Accueil de loisirs Petit
souper et lle des enfants
L 2K 2R 2K 2R 2R 2R 2R 2R 2R 2% 2R 2K 4

SOCHAUX (25)
CLSH Le petit bois

Multi-accueil La ronde
des Lionceaux
0006000000000

LR 2R 28 28 2 28 2% 2 2% 2% 2% 2 4

STRASBOURG (67)

L’Accueil de loisirs
Saint-Thomas

L'Accueil de loisirs
Neuhof A
0060606060000 000

TONNERRE (89)

L'Accueil de loisirs
0060606060000 000

VALENCE (26)
CLAE Fontlozier

CLAE Charran
0060606000000 00

VINCENNES (94)

CLSH de I'Ouest
9000000000000

VITRY-SUR-SEINE
(9%)

CLM Danielle Casanova
CLM Victor Hugo

CLM Jean Jaurés

CLP Anton Makarenko
0606060600000 000

VILLENEUVE-
SAINT-GEORGES
(94)

Centre de Loisirs municipal
élémentaire
L 2R 2R 2K 2% 2K 2K 2R 2% 2% 2% 2% 2% 4

WATTIGNIES (59)

L'Accueil de loisirs
Lavoisier
0600606000000 0
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LE RESEAU VILLE AMIE DES ENFANTS A 10 ANS

Créeé en 2002 par UUnicef France et UAssociation des maires de France,

le réseau des Villes amies des enfants regroupe des communes dont la volonte
et Uengagement sont de défendre et de promounoir la Convention internationale
des drotts de Venfant. IL comprend aujourd’hut 227 oilles qui font plus et miewr
pour Uépanouissement des 0-18 ans. Au quotidien, ces collectinités mettent

en ceunre un programme d'actions innovant dans les domaines de la sante,

de l'éducation, de la protection, de Uacces aux seroices de base, @ la culture,
aux savoirs, aux loisirs... aupreés de 2 millions d'enfants et de jeunes.
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